Sedit Recephi

ORIGINAL



Ph’sadg

= 120 g libového mletého hovéziho masa
= Napln podle libosti, napr. syrové kostky, kyselé okurky, cibule
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Plnné masové kulicky Hotclogg

Vytvorte z mletého masa kulicku a stacte ji na placicku. Dejte Vlozte do Livington Copperline Flipwich az 6 hotdogd, uzaviete a
doprostied kostky syra, okraje zahnéte nahoru a znovu vytvorte opékejte po obou strandch vzdy dvé az tfi minuty, aby byly hotdogy
kulicku a stlacte ji na placi¢ku. Vlozte do predehfété Livington prohiété a po obou strandch byly pékné stopy po grilovani.

Copperline Flipwich, zavrete, viko zajistéte uzavérem Easy Clip a
opékejte po obou strandch 2 az 3 minuty do dosazeni poZzadovaného
propeceni.

Ph’sadg

= 2 libovolné krajice chleba, podle prani ponékud namazané méaslem
= 2 roz8lehand vejce

= 4 polévkové Izice strouhaného syru

= 1 polévkova Izice sekané slaniny nebo kousky slaniny

= 1 preptlend houska, ponékud vydlabana, aby se vytvorila kapsa.
= Napln podle libosti: tundkovy salat, kureci maso, tvrdy syr, tenké
platky jablka, cerstvy syr, Sunka, platky rajcete, atd.

Snidaiiovq sendvit Sendvit z housky

Polozte krajic chleba na Livington Copperline Flipwich, dejte na néj Naplnte housku pozadovanou néplni. Vlozte houskovy sendvi¢ do
syr, pomalu prelifte syr vejcem, pfidejte kousky slaniny a nahoru Livington Copperline Flipwich a zavrete viko. Opékejte po obou
polozte druhy krajic chleba. strandch dvé a7 tfi minuty do dosazeni poZzadovaného propecent.
Zavrete viko Livington Copperline Flipwich a grilujte po kazdé strané

dvé minuty nebo dokud nebude chleba opeceny a syr rozpustény. Pozn.: Pokud je sendvi¢ prili$ tlusty, m(ize se stét, Ze viko nepljde

zaviit. Opatrné obratte.



v . = omacka na pizzu
Prlde! = strouhand mozzarella
= obloha na pizzu podle libosti
* 1 pita chiéb sefiznuty do (napt. salém, kiupava slanina,
Ctverce, aby jej bylo mozné vlozit zelenina, atd.)
do Livington Copperline Flipwich

= plétky jahod nebo jahodova
= 2 krajice chleba marmelada

= smetanovy syr = 1 vejce rozslehané v mléce

Pi’m'pizza Sendvit Ubohy’ ryti

Pita chléb opatrné nafiznéte, ale neprofiznéte jej Uplné. Priklopte a Namazte smetanovy syr na chleba a druhou stranu obloZte jahodami
polijte omackou na pizzu. nebo namazte marmelddou. Sendvi¢ zaviete, ponofte do vejce
Naplrite oblohou na pizzu a mozzarellou. s mlékem, obé strany potfete a vlozte do Livington Copperline
Vlozte do Livington Copperline Flipwich. Zaviete, ale viko nezajistujte ~ Flipwich.

uzévérem Easy Clip. Opékejte 2 minuty po kazdé strané, opatrné Zavrete viko a opékejte sendvi¢ po kazdé strané dvé minuty do
obracejte. Zlatova.

Ph’sadg

= 2 krajice bilého chleba mirné potfené olivovym olejem
= pozadovand napln do panini: klobésa, syr, mozzarella, pecené
kureci maso, krdti maso, avokado, kozi syr, atd.

Prisady

* 2 vafle (hotovy vyrobek) * 1 kévov4 lZzicka hnédého
= 1 malé jablko nakréjené na cukru
tenké prouzky = vanilkovéa zmrzlina podle chuti

= skofice
Panini Vafle s jablkem a se skoficr se zmralinou
PoloZte sendvi¢ stranou potfenou olejem dold, viko pokud mozno Oblozte vafle plétky jablka a posypejte skofici a cukrem. Pfiklopte
zajistéte uzavérem Easy Clip a opékejte po kazdé strané 2 minuty do  druhou vafli, viozte do Livington Copperline Flipwich a zavfete.
hnéda. Opékejte sendvi¢ po kazdé strané dvé minuty do zlatova.

Podle chuti podévejte s kulickou zmrzliny.



MEDIASHOP

Importeur | Importer | Importateur | Importatore | Importeur | Import6r

Dovozce | Dodavatel' | Importator | Importer | ithalatgl | Importador:

CH: MediaShop AG

Industriering 3 | 9491 Ruggell | Liechtenstein

EU: MediaShop GmbH

Schwarzottstralde 2a | 2620 Neunkirchen | Austria

TR: MediaShop Dayanikh Tiketim Mallan Pazarlama A.S. | Bayer Cd. Gllbahar Sk.

Perdemsac Plaza No:17/43 | Kozyatagi | istanbul | info.tr@mediashop-group.com

DE | AT | CH: 0800 376 36 06 — Kostenlose Servicehotline
CZ: +420 228 830 051

ROW: +423 388 18 00
office@mediashop-group.com

www.mediashop.tv

Stand: 01/2018 | M14699



